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Nuo cukriniy runkeliy
Iki cukraus

Cukraus gamyba -
Zingsnis po Zingsnio




Kaip iSgauti cukry is
cukriniy runkeliy

Cukraus gamyba — nuo cukriniy runkeliy iki
galutinio produkto klientui

“Nordzucker” grupé yra viena i$ pirmaujanciy cukraus gamin-

tojy visame pasaulyje, kiekvienais metais pagaminanti apie tris
milijonus tony cukraus i$ runkeliy ir cukranendriy. MaZzdaug
4000 darbuotojy 18-oje gamybos ir rafinavimo fabriky siekia
auksciausios kokybés produkty ir paslaugy tiekimo, tokiu btdu
formuodami tolimesnio augimo pagrinda.
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Cukriniy runkeliy séja ir derliaus nuémimas
Paséjus runkelius pavasarj, jy derlius pradeda-
mas nuiminéti nuo rugséjo menesio, kuomet
jie buna sugére | save apie 180 sauléty dieny.
Nukasti runkeliai dazniausiai yra laikomi lauko
pakrasytyje, supilti j kravas, iki kol bus surinkti
ir iSvezti.

Cukriniy runkeliy priémimas ir iSgavimas
Sunkvezimiais cukriniai runkeliai vezami |
cukraus fabrikg, kur yra iSkraunami tam skirtoje
aikstéje. IS ten runkeliai konvejeriu vezami j
plovykla.

Fabrike pjovimo masinos supjausto cukrinius
runkelius j tarkinius, i$ kuriy kontaktuodamas
su kar$tu vandeniu difuzijos bokStuose gauna-
mas cukraus tirpalas: neapdirbti syvai. Nu-
spausti cukriniy runkeliy grieziniai yra naudo-
jami pasary gamybai.
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Syvy valymas ir garinimas

Syvuose esancios ne cukraus medziagos atskiria-
mos syvy valymo metu naudojant kalcio hidrok-
sida ir anglies dioksida. Du kartus perfiltravus lieka
Sviesiai gelsvos spalvos skaidris syvai. Garinimo

jrenginiu i$ skaidriy syvy keliais etapais garinamas
vanduo tol, kol jy sudetyje cukraus kiekis pasiekia
apie 67 % ir syvai sutirstéja.

Kristalizacija

Tada Sie tirsti, aukso — rudos spalvos syvai kon-
centruojami toliau virimo stotyje. Pasiekus tam
tikra koncentracija, pradeda formuotis cukraus
kristalai. TirStoji kristaliné masé vadinama utfeliu,
sudaro kristaly ir sirupo misinj. Utfelis nuleidzia-
mas j kristalizatorius, kad atvesty.

Centrifugavimas

TirSta mase teka i$ talpy j centrifugas, kur kristalai
atskiriami nuo sirupo iscentrine jéga. Dabar cu-
krus yra baltos spalvos. Jei cukrus vél tirpdomas
ir vél kristalizuojamas, iSgaunamas ypac grynas

ir aukstos kokybés cukrus — rafinuotas cukrus. Po
centrifugavimo atsiskiria tirstas, sirupo konsisten-
cijos skystis — melasa. Melasa bus naudojama
pasary gamybai kaip priedas bei kaip Zaliava
medicininiy mieliy ir alkoholio gamybai.

Sandéliavimas ir skirtingy rusiy cukraus
ruosimas

Pagamintas cukrus dziovinamas, ausinamas

ir transportuojamas j siloso talpykla, kur jis
laikinai laikomas iki bus parduotas. Norint ati-
tikti kliento reikalavimus, cukrus yra sijojamas,
o tada parduodamas be taros arba supakuotas
j jvairias pakuotes.
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* Supaprastinta apzvalga
Tam tikri gamybos etapai, pavaizduoti Sioje
schemoje, atskiruose fabrikuose skiriasi.
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DZiovykla

Pakavimo baras

Siloso talpykla Cukraus produktai

Melasa
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Kiekvienais metais savo gamybos ir rafinavimo
fabrikuose Europoje is runkeliy pagaminame
apie 3,0 milijonus tony cukraus.

85 % musy produkty pasiekia masy klientus
maisto pramonéje. 15 % cukraus tiekiame
kaip supakuotg preke mazmeninei prekybai.

|gyvendinant tvarumo vizijg, prisiememe
jsipareigojima dalyvauti mokslu pagrjsty
tiksly iniciatyvoje: planuojame iki 2030 m.
sumazinti CO, iSmetima 50 % palyginti

su baziniais 2018 metais. Taip pat norime
pasiekti CO, neutraliag gamyba musy Europos
fabrikuose ne véliau kaip iki 2050 m.

Cukrinius runkelius sudaro iki 75 % vandens.
Gebame patenkinti apie 90 % mums reikalingo
vandens poreikio pakartotinai panaudodami
beveik puse Sio vandens kiekio. Vanduo pakar-
totinai panaudojamas vidutiniskai dvidesimt
karty.

Norite suzinoti daugiau?
www.nordzucker.com
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