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Fran beta till socker

Sockertillverkning —
steg for steg




Sahar utvinner vi socker ur
sockerbetor

Sockerproduktion — fran beta till kund

Nordzuckerkoncernen ar en av varldens ledande sockerprodu-
center med en arlig produktion pa tre miljoner ton socker frén
sockerbetor och sockerror. Totalt arbetar ungefar 4000 medar-
betare vid 18 produktions- och raffinaderianlaggningar med att
leverera utmarkta produkter och tjanster — och utgor darmed
grunden for fortsatt tillvaxt.

Sadd och skord av sockerbetorna
U Betorna sas pa varen och vaxer fram till skor-
@ © den, som oftast startar i mitten av september.
Da har betorna vuxit sig kraftiga efter att de har
tagit upp solens stralar och naring i omkring

agar. Nar betorna har skordats forvaras
Q 180 d Nar b h kordats fo
de oftast i stukor i kanten av faltet tills de ska
levereras.

Mottagning av betorna och urlakning
ss5—o.y  av socker
Betorna transporteras med lastbil till socker-
fabriken dar de tippas av och via transport-
NS band fors till en bettvatt.

De rena betorna fors darefter vidare till skar-
maskinerna dar de skars till pommes friteslik-
nande snitsel. Snitseln fors sedan vidare in i
extraktionsanlaggningen dar sockret lakas ur
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med hjalp av hett vatten. Det ger en sockerrik
saft, som kallas rasaft. Den urlakade betfibern
anvands till djurfoder.
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Saftrening och indunstning

Rasaften maste renas. Det sker genom att man
tillfor slackt kalk och koldioxid, som binder
amnen som inte &r socker. Amnena filtreras
sedan bort och kvar blir en klar, ljusgul tunnsaft.
En stor del av det resterande vattnet dngas bort i
flera steg i stora indunstare. Kvar blir en tjockfly-
tande vatska, som kallas tjocksaft, med en sock-
erhalt pad omkring sextiosju procent.

Kristallisering

Den tjocka, gyllenbruna saften innehaller fort-
farande for mycket vatten och maste koncen-
treras ytterligare i kokstationen. Nar tjocksaften
ar tillrackligt koncentrerad borjar sockerkristaller
att bildas. Den tjocka massan, som nu aterstar,
bestdr av sockerkristaller och sirap och kallas
fyllmassa. Massan fors dver till stora behallare
med rorverk, sa kallade maischar, for att svalna.

Centrifugering

Massan pumpas 6ver fran maischarna till centri-
fugerna dar den bruna sirapen slungas bort fran
de vita sockerkristallerna, som blir kvar i centrifu-
gen. Sockret ar helt vitt. Om detta socker nu
l6ses upp och kristalliseras ytterligare en gang,
sa fas ett socker av extra hog kvalitet — ett raffi-
nerat socker. Kvar efter centrifugeringen finns nu
en trogflytande sirapsliknande produkt — melass
— vilken anvands till djurfoder och som ravara vid
jast- och sprittillverkning.

Lagring och produktion av olika slags
sockerprodukter

Det fardiga sockret torkas, kyls och transporte-
ras till silor, dar det mellanlagras. Allt efter kun-
dernas behov siktas sockret i olika kristallstorle-
kar och saljas sedan i bulk eller paketerad form.



Sockerproduktion — steg for steg*
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* Forenklad oversikt
Notera att detta ar en schematisk oversikt, ndgra
produktionssteg kan variera mellan fabrikerna.
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Vi producerar arligen omkring 3,0 miljoner
ton socker pa vara produktionsanlaggningar
i Europa

Attiofem procent av vart socker gar till kun-
der inom livsmedelsindustrin. De resterande
femton procenten saljs till konsumenter via
dagligvaruhandeln.

Som en del av var hallbarhetsvision har vi
atagit oss att folja Science Based Targets-
initiativet: vi planerar att minska vara koldiox-
idutslapp med femtio procent till &r 2030
jamfort med basaret 2018. Vart mal ar att
uppna koldioxidneutral produktion i vara
europeiska fabriker senast ar 2050.

Sockerbetor bestar av cirka 75 % vatten. Vi
tacker runt 90 % av vart totala vattenbehov
genom att dteranvanda nastan halva detta
vatteninnehdll. Vattnet ateranvands cirka
tjugo ganger.

Vill du veta mer?
www.nordzucker.com
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